
Lava-Cake 16.50

mit Vanille Glacé

Bolo de Mousse au Chocolate 9.50

Schokoladenkuchen

Tarte de Almendas 9.50

Mandelkuchen

Pastel de Nata 5.50 

Blätterteigkuchen mit Vanille-Crème

Amaretti 2.90

Hausgemacht
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Frambuesas gratinadas 22.50

Hausspezialität: Himbeer-Gratin mit Mandeln 
auf Wunsch mit Vanilleeis + 3.50 
Zubereitungszeit ca. 25 Minuten

Potpourri de Dessert 29.50

Gemischter Dessert-Teller

Panna Cotta  13.50 

Hausgemachtes Panna Cotta  
mit frischen Beeren

Panna Cotta con Caramelo 11.50

Hausgemachtes Panna Cotta 
mit Caramelsauce 

Crema Catalana 9.50

Vanillecreme mit gebranntem Zucker

Tiramisu 9.50

 

Mousse au Chocolat 9.50

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen 
können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Preise in CHF, inkl. MwSt. 8.1 % – Prices in CHF, including VAT 8.1 %


